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Произведено Ingredion,Germany 

 

Состав 
 

Модифицированный крахмал холодного набухания (E1422). 

Описание ULTRA-TEX 2131 модифицированный пищевой крахмал холодного набухания из 

восковой кукурузы. 

 
Рекомендуемые 
дозировки, %* 

 
0,4 – 5% в зависимости от области применения 

*Дозировки могут изменяться в зависимости от способа производства и структуры готового продукта. 

 
Область 
применения 

 

ULTRA-TEX 2131 применяется при производстве следующей продукции: 
 

➢ Майонез; 
➢ Термостабильные начинки; 
➢ Творожные сырки. 

 

 
✓ ULTRA-TEX 2131 позволяет придать требуемую текстуру готовому продукту; 

 

 
Преимущества 

 
✓ Обеспечивает длительную стабильность готовому продукту; 

✓ Выдерживает высокие механические нагрузки; 

✓ Кислотоустойчивый; 

✓ Гарантирует получение продукта стандартного качества. 
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Технологическая инструкция 

Основные этапы производства пищевых продуктов с применением ULTRA-TEX 2131 соответствуют 
общепринятым технологическим схемам и процессам. 

▪ При производстве майонеза ULTRA-TEX 2131 вносится в виде масляной суспензии при получение 

эмульсии. 

Органолептические показатели 
 

Внешний вид порошок 

Цвет Белый 

Запах Соответствует данному виду продукта 

Физико-химические показатели 
 

pH 9% водного раствора 4,5-7,0 

Влажность ,% 10 

Вязкость MVA 550-920 

Хранение 

Продукт должен храниться в сухом, прохладном (до25оС) месте.Срок годности 24 месяцев со дня 

изготовления. 

Упаковка 

ULTRA- TEX 2131 упаковывается в 25 кг бумажные мешки. 
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